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QUE ES UN CONSEJO REGULADOR?

El Consejo Regulador es el organismo encargado
de garantizar la procedencia y la calidad de los vinos
amparados bajo Denominacién de Origen, realizando
para ello controles en las distintas fases de produccion y
venta de estos vinos, asi como promocionar dichos vinos.



Ribeira Sacra se cre6 como 6rgano Rector de la
Denominacion “Vinios da Terra Ribeira Sacra” en
septiembre de 19983.

En Mayo de 1995 se le concede la calificacion
de “Denominacion de Origen Provisional”.

La Denominaciéon de Origen Ribeira Sacra se
autoriz6 por una Orden de la  Conselleria de
Agricultura, Ganaderia y Montes de la Xunta de
Galicia del 3 de Septiembre de 1996.

El 29 de Septiembre de 2009 se aprobd el
Reglamento de la Denominacién de Origen Ribeira
Sacra y de su Consejo Regulador. Posteriormente
modificado el 1 de febrero de 2012.




La Denominacién de Origen Ribeira Sacra tomé su
nombre de los monasterios y ermitas que se construyeron en la
zona en la Edad Media, que se situaban en los inaccesibles valles
a lo largo del curso de los rios.




Es una zona de produccién vinicola con una
extension de 2.500 Has de vifiedo, que suponen un 5,2% del
suelo dedicado a vifiedo en Galicia.

Comprende  parroquias 'y lugares de 20
ayuntamientos situados a lo largo de las riberas del rio Sil y
Mifo, en el sur de la provincia de Lugo y norte de la
provincia de Ourense.
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Estos ayuntamientos se agrupan en 5 subzonas
diferenciadas tradicionalmente como elaboradoras de
especlalisimos vinos.
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CARACTERISTICAS DE LOS VINEDOS

La superficie dedicada al cultivo de la vid se
restringe a la situada en la ribera de los rios.




Verticalidad de las parcelas con
pendientes comprendidas entre el 30 y el
85%. Construccion de terrazas o bancales.




Parcelas de pequefio tamafio. Extensiéon media 500 m®




Dificil acceso a los vifiedos. Casi imposible mecanizacion.







En la actualidad hay alrededor de 3000
viticultores inscritos en la Denominacion de Origen
Ribeira Sacra.
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La superficie varia en los distintos
anios debido a diversos factores.

Evolucion Superficie Inscrita (Ha)

1255 1271 1265 1263 1250 1258

W 2000 m 2001 m 2002 = 2003 = 2004 m 2005 = 2006 = 2007
w2008 = 2009 © 2010 2011 2012 2013 2014



CLIMA
L.a Ribeira Sacra se asienta sobre una zona
de interacciéon climatica atlantico-mediterranea.

SUELO

Acidez elevada.

En la ribeira del Rio Mifo el suelo es de
naturaleza granitica.

En la ribeira del Rio Sil el suelo es de
naturaleza pizarrosa.

ALTTTUD
vifiedos situados entre 200 y 500m




DENSIDAD DE PLANTACION (Cepas/Ha)
Minima 1.500
Maxima 5.500

PRODUCCION MAXIMA AUTORIZADA

Variedades tintas: 9.500 Kg./Ha

Variedades blancas : 12.000 Kg./Ha



VARIEDADES UTILIZADAS

BILANCAS PREFERENTES
TINTAS PREFERENTES
Loureira
: Mencia
Treixadura
Brancellao
Godello Merenzao
Dona Branca Souson
Albarifio Caifio Tinto
Torrontés Tempranillo
TINTAS AUTORIZADAS

Garnacha Tintorera
Mouratén
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IL.a zona de elaboracién coincide con la zona
produccién.

1 la actualidad hay 89 bodegas inscritas en la




Evoluciéon Bodegas Inscritas
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89

ADEGAS




En el aflo 2014 se elaboraron 4.773.674 kg
> uvas que con el 67% de rendimiento permitido
or el reglamento de la Denominaciéon de Origen
iponen un total de 3.198.361 1 elaborados.

LLa capacidad de elaboraciéon de nuestras
bdegas es muy distinta teniendo bodegas muy
>quenias que elaboran 2.000 1 de vino al afio y
degas grandes que elaboran mas de 1.500.000 1
> vino al afio.

Principalmente somos elaboradores de vinos
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Produccion Kilos

6999

5452 4774
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Produccion Litros

4735

3103

ADEGAS




[POS DE VINOS

beira Sacra Summuin

»Los tintos elaborados, como minimo, con
un 85% de variedades tintas preferentes,

siendo a variedad mencia, por lo menos, un

60% del total.

Colleita 2011

SUMMUM
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1beira Sacra Summum

»1.0s blancos elaborados con variedades

blancas pretferentes.

Colleita
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heira Sacra

»Los tintos elaborados, como minimo, con

70% de variedades tintas preferentes

Colleita
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Vinos envejecidos en barrica

LLos vinos tintos deberdn permanecer

un minimo de 6 meses en barricas de
madera con una capacidad maxima de
500 litros

LLos vinos blancos deberan permanecer

un minimo de 3 meses en barricas de
madera con una capacidad maxima de
600 litros




La elaboracion y conservacion del vino se
ce en depositos de acero inoxidable hasta el
omento del embotellado.




INTRAETIQUETA

Es la garantia de procedencia, origen, calidad y
ada que el Consejo Regulador otorga a una partida
vino una vez superados los controles
‘respondientes.

Llevan una numeracién que equivale al carnet
identidad que cada botella lleva al dorso de la
queta principal.

Las contraetiquetas siempre son expedidas en el
nsejo Regulador de acuerdo con el tipo de vino que

~rechonda



INTROLES REALIZADOS

CONTROL DE VINEDO

variedades plantadas, afio de plantacién y sistema de conduccion.

Superficie y localizacidn.

CONTROL DE MADURACION
Grado alcohdlico potencial
Acidez total

PH
Determinacién de la fecha 6ptima de vendimia.

Gana azucares hasta 250g/1 y baja la acidez a 8-4 g/1.

CONTROL DE VENDIMIA

Control de la procedencia, cantidad, calidad y variedad de uva

recepcionada en la bodega.
Control del cumplimiento de las normas de vendimia por parte



CONTROL DE CALIFICACION

1. Control Organoléptico

Un panel de 7 catadores determina s1 el vino es apto o no para
salir al mercado con el sello de calidad de Ribeira Sacra.

2. Control analitico

TIPOS Grado Acidez volatil Acidez total Sulfuroso
alcoho. Min. | real max. (g/l) min. (g/l total max.
(%) en ac. acético tartarico) (mg/l)
nto 11 0,70 4.5 120
lanco 11 0,70 4.5 160
nto Barrica 12 1,00 4.5 120
lanco Barrica 12 1,00 4.5 160




CONTROL POSTERIOR AL EMBOTELLADO

Control analitico.




Enoturismo

-aiz de la viticultura de la zona, el crecimiento de la
misma provoca una evolucién en el sector turistico;

T'urismo Rural 52
Hoteles y Pensiones 30
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Camping 1

Apartamentos 2

Albergues 9

Restaurantes 156

Empresas de turismo activo 10

Catamaranes
- 2 Santo estevo (185 plazas por salida)
- 1 Abeleda (15 plazas por salida)
- 2 Doade (225 plazas por salida)
- 3 Belesar (135 plazas por salida)
- 1 Chancis (15 plazas por salida)



REN TURISTICO




laya Fluvial y Catamaranes

Catamaran del Rio Sil







[useo del Vino de la Ribeira Sacra




co-Museo de Arxeriz




Vistas Panoramicas
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Mirador da Capela (panordmica)







MIRADORES

Vista del vifiedo

Mirador de A Capela (Vilacha)




Mirador del Duque

dor Pena do Castelo

ra




dor de A Cova

Mira







Mirador de A Cruz (Panton)




Patrimonio Cultural




a de Proendos (Interior-

)




San Pedro de Rocas (Interior)




tiago (Portomarin)

de San

Camino




San Facundo de Ribas de Mirio




Santa Maria de Montederramo

Coro de Ia Iglesia




e del Homenaje (Monforte de Lmeos)




Santo Estevo de Ribas de Sil







Monasterio de las Bernardas (Panton)

Claustro




Monasterio de las Bernardas (Panton)




Santa Cristina de Ribas de Sil







Demanda Turistica en la Ribeira
Sacra

rnoctas

e Afio 2011: 222.830
* Afio 2012: 196.836
e Afio 2013: 210.000

e ANo 2014: Prevision del 16% sobre 2013 de
Incremento



suarios Catamaran

e Ano 2010: 61.500

e Ano 2011:77.500

e Afno 2012: 69.000

e Ano 2013: 78.000

sitantes Oficinas de Turismo
e Ano 2010: 77.500

e Ano 2012: 77.500

e Ano 2012:73.000






