
E

N°3. Novem

 

 

 

DITO

Veille
tech
Grâc
répo

technol
applicat
qui peu
analysé
des plan
En ce se
(cherch
I&D+i a
faciliter
Les rens
 
Pour  t
manuel
 
 
 
  

E
B

 

mbre  ‐ FUND.UNI

ORIAL 

e Technolo
nologique 
ce  à  des  ét
ondre aux d
ogiques, les
tions techn
ut détermin
es  fournit u
ns et stratég
ens et dans 
eurs, produ
daptés aux 
r le transfert
seignement

toutes  que
.carmona@

BULLETIN

IRIOJA / UCLM /IN

gique est u
qui 

tudes  de  v
écisions tec
s innovation
ologiques é
ner  le succè
un décideu
gies techno
l'WINETech
ucteurs, str
besoins les
t des inform
ts sont four

estions  ou
@uclm.es ou

N de VEIL

NRA  

ne collecte
soutient 
eille  techn
chnologique
ns, des inve
émergentes
ès de  l'innov
r,  si une  in
ologiques, ré
h projet, do
uctures d'a
s plus impo
mations. 
nis dans la 

u  commen
u monica.do

LE TECHN

 

 

e systématiq
les  p

ologique  so
es, l'inform
entions, des
s tout envisa
vation  tech
nstitution co
éduisant l'in
ont l'ambitio
appui, entre
ortants prod

langue orig

ntaires  pa
oyague@fun

NOLOGIQ

que et l'ana
processus 
ont  détecté

mation pertin
s partenaire
agé les que
hnologique.
ommerciale
ncertitude.
on est de fa
eprises,  ...) 
ducteurs, ce

ginale de la s

r  courriel 
nd.unirioja.

QUE de l

alyse de l'in
de  p

és  sources 
nente est e
es ou des co
estions régle
Toutes ces

e ou  scienti

ciliter les éc
et  le dével
e bulletin se

source. 

à  etche
es. 

la FILIERE

WINETech

formation s
prise  de
d'informat

extraite sur 
oncurrents 
ementaires
s  informatio
ifique,  la ca

changes en
loppement 
e veut un o

bar@supag

E VITIVIN

 - SOE1/P1/E

scientifique
e  décisi
tion  clés  po
les tendanc
potentiels, 
 et de marc
ons codées
apacité à  fa

tre les acte
de projets 
util qui ten

gro.inra.fr

NICOLE

071 

1

e et 
on. 
our 
ces 
les 
ché 
s et 
aire 

urs 
de 
d à 

ou 



S

N°3. Novem

 

 

 

 

    OM

 

Nouv

  T
   
  B
   

Actualit

  É

  C

Analyse

  C
   
  C

   
Projets 

  P

  A

 

 

 

S

mbre  ‐ FUND.UNI

MMAIRE 

velles techn

Technologie

Brevets réc

tés  

Évènement

Cours – For

e Internatio

Centres Inte

Centres Inte

d’innovatio

Projets en c

Appel à pro

IRIOJA / UCLM /IN

nologies      

es en cours 

emment ob

ts  

rmations 

onale

ernationaux

ernationaux

on 

cours  

ojets

 

 

NRA  

                    

d’élaborati

btenus 

x de Recher

x Technolog

                    

ion ou réce

rche

giques et de

                    

mment mis

e Transfert

                    

ses sur le ma

                    

arché 

        3 

3 

3 
 

4 

4 

7 

8 

8 

9 

 
11 

11 

14 

 

2



T

N°3. Novem

 

 

 

ECHNO
OU RÉC

DETECTIO
VISCIANO
Vigaz,  pou
potentielle
ou  un  ap
toute  une
l’air  ambia
affichent 
déclenche
possèdent
permetten
des sirène
couper un

http://ww

COLLES Á 
ŒNOLOGI
Cette  inno
produits 
susceptibl
manière p
par les opé

En  fonctio
mélanges 
couvre un 

http://ww

LA POCHE
BERNHAR
Le  fabrica
BIKe30,  a
poche  pla
Gerbable, 
équivalent
nettoyage
de transpo
réduit la p
et  le  co
conservati
principale
et le vin.  

http://ww

 

T

mbre  ‐ FUND.UNI

OLOGIES EN 
CEMMENT M

ON DE CO2 DAN
O – VIGAZ 
ur  éviter  les  a
ement  soumis 
ppauvrissement
e  gamme  de  dé
ant  en  continu
le  pourcenta

ent des alarmes
t  deux  alarm
nt de couper o
es grâce à des 
 courant de 25

ww.vigaz‐analys

BASES DE PROT
IA 
ovation  perme
de  substitutio
es  de  déclench
plus générale de
érateurs de la f

on  des  origin
éventuels avec
champ d’appli

ww.oenologia.fr

E EST DANS LE F
DT 
ant  d’emballag
ssociation  d’u
astique  barriè
plus  léger  (‐1

ts  inox,  le  fût 
e et permet de 
orts. De plus u
perte de produi
ontenu  contri
ion.  Dans  l’ind
ment  le secteu

ww.bernhardt.fr

IRIOJA / UCLM /IN

COURS D’É
MISES SUR 

NS L’AIR AMBIA

accidents  hum
à  une  augmen
t  conséquent 
étecteurs  qui  r
u.  Simples  à  in
age  d’oxygèn
s si la concentra
mes  (avec  s
u de déclenche
relais  internes 
0 V / 6 A). 

eur‐detecteur.f

TÉINES DE POIS

et  de  répondre
n  à  des  colle
her  des  réactio
e plus en plus f
filière. 

nes,  des  traite
c d’autres colles
cation a priori l

r/oenologie.htm

FÛT 

ges  souples  Be
n  fût  PEHD  d
re,  apte  au 
15  %)  et  moi
peut  être  utilis
réaliser des éco
ne vidange qua
it. Et l’absence 
ibue  à  optim
ustrie  agroalim
ur des boissons

r/ 

 

NRA  

ÉLABORATIO
LE MARCHÉ

ANT 

ains  dans  les 
ntation  forte  e
en  O2,  a  dév
respirent  ou  as
nstaller,  ces  ap
e  ou  de  CO
ation est anorm
euils  réglable
er des ventilate
(contact sec po

fr/ 

S 

e  à  une  deman
es  d’origine  a
ons  allergiques
fréquemment é

ements  réalisé
s, la gamme pro
large. 

ml 

ernhardt  prése
e  30  litres  et 
contact  alime
ns  coûteux  qu
sé  sans  opérat
onomies sur les
asi‐totale de  la 
de contact ent

miser  la  duré
mentaire,  BIKe3
s notamment  la

 

ON 
É.  

locaux 
en  CO2 
veloppé 
spirent 
ppareils 
O2  et 
male. Ils 
es)  et 
eurs ou 
ouvant 

nde  de 
animale 
s  et  de 
évitées 

és,  des 
oposée 

ente  le 
d’une 

entaire. 
ue  des 
tion  de 
s coûts 
 poche 
tre l’air 
ée  de 
30  vise 
a bière 

B

PRIMER SIST
PODREDUMB
ITALIA) 
Se ha desarr
la  podredum
más extendid
más de 15.00
participado 
europeos  (A
presupuesto 
desarrollado 
biosensor  –q
portátil y otr
denomina SA
un  instrumen
capaz  de  pro
de la presenc
vid en un  tie
prototipos  d
sistema  en 
configuración
el  soporte  e
para la bodeg

http://www.

GPS Y VISIÓN
DE LOS VINO
UNIVERSITAT
Investigadore
desarrollado
automática  y
producción 
sensible  al 
estereoscópi
adaptados  a 
software  d
Mecanización
instalado  est
con el que v
mejora  su 
colaborado  c
Requena  y  T
tecnología de

http://www.
artificial‐para
valencianos/

 
 
 

 

REVÉT

AUTHEN
BOTTLE
N° de pu

Inventeurs : Au
(Davis, CA) ; Lim

The  invent
identification
containers, e

B

EMA BIOSENSO
BRE GRIS EN EL

ollado el prime
mbre  gris  en  el 
da en  todo el 
00 millones de 
nueve  empres
lemania,  Italia 
global  de  1,2
en  el  plazo 

que  está  comp
ro para  la  línea
AFEGRAPE (uva 
nto  simple  y  b
oporcionar  una
cia de la infecci
empo muy cort
de  prueba  que
la  cosecha  en
n del  sistema p
n  el  que  se  co
ga se encuentra

infowine.com/d

N ARTIFICIAL PA
OS VALENCIANO
T POLITÈCNICA
es de  la Univer
un  sistema 

y no  invasiva d
vinícola.  El  p
infrarrojo  ce
ca,  dos  rec
las  condicione
esarrollado  t
n  y  Tecnología
te  sistema  en  u
ienen  trabajan
“percepción  s
con  empresario
Turís  (Valencia
esarrollada 

enoturismonlin
a‐mejorar‐la‐pro

TS RÉCEMM

NTICATION  DE
ES  
ublication: United
ugustine; Matthe
m; Victor; (Davis,

ion  provides 
n of  the  conten
e.g.,  liquid  cont

OR QUE DETEC
L VIÑEDO (ESPA

er sistema bios
viñedo,  la  infe
mundo  y que 
euros al año. E
sas  y  centros
  y  España),  ha
2  millones  de
previsto  de  2
puesto  por  dos
a de producción
 segura/uva sa
barato  para  la 
a  evaluación  cu
ión por la podr
to. En este mo
e  se  empleará
n  diferentes  s
portátil,  lo que
olocará  la  elect
a todavía en fas

default.asp?sch

ARA MEJORAR 
OS. 
A DE VALÈNCIA 
rsitat Politècnic
que  permite

de parámetros 
prototipo  incl
ercano,  un  si
ceptores  GPS 
es  de  trabajo 
también  por 
a  Agraria.  Los  i
un  tractor  agrí
ndo desde 2006
sensorial”.  En 
os  de  la  zona 
a)  para  evalua

ne.com/2011/1
roduccion‐de‐lo

MENT OBTE

EVICE  FOR  FU

d States Patent 92
ew P.; (Davis, CA)
, CA) ; Stucky; Pau

methods  a
nts of  a  sealed
tents  such as w

TA LA 
AÑA, ALEMANIA

sensor que det
ección  de  las  u
causa pérdidas
En el proyecto 
  de  investiga
a  contado  con
euros  y  ha 

  años.  El  siste
s  dispositivos, 
n de  la bodega
na) y pretende
industria  del  v
uantitativa  y  fi
edumbre gris d
mento, hay cu
án  para  testa
itios,  así  como
e permitirá dise
trónica.  El  siste
se de diseño. 

heda=10452 

LA PRODUCCIÓ

ca de València 
e  una  detec
esenciales par
uye  una  cám
istema  de  vi

y  ordenado
en  campo  con
el  Grupo 

nvestigadores 
ícola  “inteligen
6. El nuevo equ
el  proyecto 
vinícola  de  U
r  en  el  campo

0/16/gps‐y‐visi
os‐vinos‐

ENÚS 

ULL  INTACT  W

27411 
) ; Harley; Stephe
ul; (Davis, CA) 

nd  systems 
d, unopened  in
wine. Such dev

 

3

A, 

ecta 
uvas 
s de 
han 
ción 
n  un 
sido 
ema 
uno 
a‐ se 
e ser 
vino, 
able 
de la 
atro 
r  el 
o  la 
eñar 
ema 

ÓN 

han 
ción 
ra  la 
mara 
sión 
ores 
n  un 
de 

han 
nte”, 
uipo 
han 

Utiel‐
o  la 

ion‐

WINE 

en J.; 

for 
ntact 
vices 



N°3. Novem

 

and metho
intact  bot
contamina
provides  m
contents o
authentica
containers
contents  o
typically c
to a probe
the  elect
producing
analysis o
profile of t
analysis p
(PCA)  and
container,
http://app
Parser?Sec
%2Fsearch
adv.html&
nology&RS

APPARATU
WINE,  OR
OXYGEN  
N° de public
Inventeurs: 

Device for
liquid  tha
pumping 
comprises
pressurize
portion  to
central bo
associated
liquid,  ass
liquid  from
particular 
valve is a 
inert  gas
communic
portion an

http://app
Parser?Sec
O%2Fsear
adv.html&
nology&RS

MODIFIED

Nº Publicat
Inventors:  L

Edible  oils
fermented
pomace  t
fermentat
distinguish
organolep
these  che
that have 
from non‐

mbre  ‐ FUND.UNI

ods can be used
ttles  of  wine 
ants  in  a  seale
methods,  devi
of  sealed  conta
ating  them  a
s.  In  one  embo
of  a  sealed  co
comprise apply
e surrounding t
ric  field  as  a
g one or more d
n  the one or m
the contents of
referably  comp
d  the  sealed 
, such as a bott
pft1.uspto.gov/
ct1=PTO2&Sect
h‐
&r=1&p=1&f=G&
S=enology 

US FOR PRESER
R  OTHER  LIQU

cation: United Sta
WINEFIT S.R.L. [I

r preserving and
t  can  be  affe
pressurized  in

s  a  coupling  p
ed  gas  supply,
o  the  bottle,  in
ody provides  a
d with  an  inlet
sociated  with 
m  the bottle an
at least one am
pilot valve, wh
s.  Furthermore
cating  with  a 
nd communicat

pft1.uspto.gov/
ct1=PTO2&Sect
ch‐
&r=3&p=1&f=G&
S=enology 

D GRAPE SEED O

tion: US 20111771
LEBER RALPH ERI

s  are  describe
d  grape  seeds 
that  has  unde
tion  during  wi
hing  flavor  and
ptic  evaluation 
micals are  sub
been similarly 
fermented grap

IRIOJA / UCLM /IN

d to identify an
or  to  identify 
ed  container.  T
ces  and  system
ainers  such  as 
against  the  c
odiment, meth
ntainer  are  pro
ing a  frequenc
the container; d
a  function  of 
data set; and pe
more data  set, 
f the sealed con
prises principa
container  is  t
le of wine. 
/netacgi/nph‐
t2=HITOFF&u=

&l=50&d=PG01

RVING AND SER
UID  THAT  CA

ates Patent 0631
IT] 

d serving, from
cted  by  oxyge
nert  gas  in  a
portion  adapte
  a  central  bo
n  particular,  to
n  inlet duct of
t  valve,  and  a 
a  delivery  valv
nd brings  it  to 
mong the inlet v
ich is piloted b
e,  a  pilot  c
pilot  port  pres
ing with the pil

/netacgi/nph‐
t2=HITOFF&u=

&l=50&d=PG01

OILS    

181 
IC (USA); PERLMA

ed  which  are  e
isolated  from

ergone  fermen
nemaking.  The
d  fragrance  che
and  chemica

bstantially  lacki
extracted from
pe pomace. 

 

NRA  

d/or authentic
illegal  or  haz
he  present  inv
ms  for  analyzi
bottles of win
contents  of 
hods  of  analyzi
ovided.  The m
cy  swept electr
detecting a cha
frequency,  t

erforming a sta
thereby produ

ntainer. The sta
l  component  a
typically  a  be

%2Fnetahtml%

1&S1=enology&

RVING BY‐THE‐
N  BE  AFFECT

20 

a bottle, by‐th
en  such  as  wi
bottle.  The 

ed  to  couple  w
ody,  and  a  fas
o  a  bottle  nec
f  the pressurize
delivery  duct 
ve,  which  draw
a delivery mo
valve and the d
by the pressure
hannel  is  pr
sent  in  the  co
lot valve.  

%2Fnetahtml%

1&S1=enology&

AN DANIEL (USA)

extracted  from
m  a  fermented 
tation,  e.g.,  p
e  edible  oils  c
emicals  eviden
al  analysis,  in 
ng  in grape  se

m grape seeds is

ate full 
zardous 
vention 
ng  the 
ne,  and 
known 
ing  the 
ethods 
ric  field 
ange in 
hereby 
atistical 
ucing a 
atistical 
analysis 
everage 

%2FPTO

&OS=e

‐GLASS 
TED  BY 

e‐glass 
ne,  by 
device 
with  a 
stening 
ck.  The 
ed  gas, 
of  the 
ws  the 
outh.  In 
delivery 
e of the 
rovided 
oupling 

%2FPT

&OS=e

 

m  dried 
  grape 
primary 
contain 
ced by 
which 

eed oils 
solated 

E

http://worldw
DB=EPODOC&
te=20110721

WINE DISPEN

Nº Publication
Inventors:  O'K

A  wine  dis
refrigerated 
boxes and di
upon  pressin
system  prev
computer  m
accepts dem
sales promot

http://worldw
DB=EPODOC&
e=20111020&

VINE STRIPPI
Nº Publication
Inventors:   DES
CARPENTER CR

An apparatu
apparatus  ge
counter‐rota
an  embodim
interchangea
the  apparatu
The  inventio
material from
http://worldw
DB=EPODOC&
e=20110519&

 

VÉNEME

 ‐  The 
on  Susta
Ecologic Im
Del  6  al  1
ZEALAND 

Winery 2011
held  in Blenh
the famed M
the  latest  sc
management
viticulture pr

E

wide.espacenet
&II=11&adjace
1&CC=US&NR=2

NSING SYSTEM 

: US 2011025374
KEEFE JR EDWARD

spensing  syste
compartments
spenses any on
ng  an  appropri
vent  air  from 
measures  each 
ographic inform
tion. 

wide.espacenet
&II=0&adjacent
&CC=US&NR=2

ING APPARATU
: US2011113740 
SMARAIS KERRY 
RAIG A [US] +  

s  for  removing
enerally  compr
ting wheels, an
ment,  the  vine
able stripping di
us  is  incorpora
n further  includ
m vines. 
wide.espacenet
&II=0&adjacent
&CC=US&NR=2

ENTS 

6th  Internati
inable  Viticu
mpacts Manag
10  de  Novem

  is being hoste
heim, New Zea
Marlborough wi
ience  and  rese
t  and  an  in 
actices. 

t.com/publicat
nt=true&locale
2011177181A1

 

46 
D L (USA) 

em  comprises 
s  for  maintain
ne of a numbe
iate  button.  Ch
spoiling  unu
pour,  update

mation to assis

t.com/publicat
t=true&locale=
2011253746A1&

US AND METHO
 
T [US]; CARPENT

g plant materia
rises  a  support
nd a vine stripp
e  stripping  co
ies. In an addit
ated  in  a mobi
des a method f

t.com/publicat
t=true&locale=
2011113740A1&

ional  Special
ulture:  Wine
gement  
mber  2011, 

ed by Plant & F
land – a town 
ne region. The
earch  into  vine
  depth  look 

ionDetails/bibl
e=en_EP&FT=D&
1&KC=A1 

a  cabinet  w
ning  bulk  wine
er of wine varie
heck  valves  in 
sed  wine,  an
es  inventory, 
t in marketing 

ionDetails/bibl
=en_EP&FT=D&
&KC=A1 

OD 

TER JR THOMAS [

al  from a vine. 
t  frame,  a  pai
ping componen
mponent  inclu
ional embodim
le  harvesting  u
for removing p

ionDetails/bibl
=en_EP&FT=D&
&KC=A1 

ized  Confere
ery  Waste  a

Blenheim,  N

Food Research 
set  in the hear

e event will fea
eyard waste w
into  sustain

 

4

io?
&da

with 
e  in 
eties 
the 
d  a 
and 
and 

io?
&dat

[US]; 

The 
r  of 
t. In 
udes 
ment, 
unit. 
plant 

io?
&dat

 

ence 
and 

NEW 

and 
rt of 
ture 

water 
able 



N°3. Novem

 

For more i

 WINE

Del  06.1

La  cumbre
celebrará 
Winefutur
personalid
cuales  son
sector, do
son  las  es
consumo y
Dentro de
destaca el
Robert Pa
Robinson, 
Michel Be
de Freixen
Mauricio G

El invitado
quien ade
California.
For more i

www.wine

 1
Y  ENO

SOSTENIB
Del  9  a

ARGENT

Organizad
Entidades 
SAVE  201
Enología  d
estudiante
objetivos 
vitivinicult
tecnología
periódico 
la  vitivinic
sesiones t
vegetal de
ecofisiolog
mecanizac

Más in
http://

 
 ENOV
la Viticult
Del 22 al 

ENOVITIS 
Viticultura
su género 
panorama
los  equipo
vitícola:  d
tratamient
productos

mbre  ‐ FUND.UNI

information htt

E FUTURE HON

1.2011 al 08.1

e más  importa
en  la  ciudad 
re  2011  este 
dades  más  im
n  los  principal
onde están  las 
strategias  que 
y las ventas. 
e este grupo de
l crítico más  im
rker,  junto a o
James  Suckli

ettane o  los esp
net, José Manu
Gonzalez Gordo

o de honor del c
más de ser gran
 
information. 

efuture.hk 

1er SIMPOSIO
LOGÍA  “HA

BLE” – SAVE2
al  11  de  no

TINA 

o por  Institucio
del Sector Viti

11  es  el  1er  Si
dirigido  a  prof
es vinculados a
están:  contr

tura  argentina
as    de  viticultu
para intercamb
cultura. El prog
emáticas dentr
e plantación; sa
gía;  viticultur
ción agrícola; co
nformación:  
/www.savearge

VITIS (Salón In
tura y la Olivi
26 de noviem

(Salón  Intern
a y  la Olivicultu
en Italia en cu

a merceológico
os,  las  máquin
desde  los  barb
tos  en  el  viñ
s  fitofarmacéut

IRIOJA / UCLM /IN

tp://www.wine

NG KONG’11 

11.2011, Hon

ante  del  sector
de  Hong  Kong
congreso  de

portantes  del 
es  retos  a  los
oportunidades
se  han  de  se

e personalidade
mportante del 
otros nombres 
ng,  Michel  Ro
pañoles Miguel
uel Ortega de B
on de Gonzalez 

congreso será F
n director de ci

O ARGENTINO
ACIA  UNA 

011.  
oviembre  del

ones Nacionale
vinícola y Gobi
mposio  Argent
fesionales,  pro
 la producción 
ribuir  a  la  s
a;  actualizar 
ura  y  enología
bio de experien
grama del  SAVE
ro de viticultura
anidad vegetal;
ra  de  prec
osecha; enologí

entina.com/ 

nternacional d
icultura) 
mbre , Milán, 

nacional  de  la
ura), único esca
uanto a especifi
o,  presenta  un 
nas  y  los  prod
ados  y  el  cult
edo  (atomizad
ticos,  etc.),  de

 

NRA  

ry2011.com/ 

g  Kong, CHIN

r  vinícola mun
g.  Bajo  el  nom
l  vino  reúne 
sector  para  d

s  que  se  enfre
s de negocio  y 
guir  para mejo

es y famosos d
mundo, el ame
de peso como
olland,  Angelo
 Torres, Pedro 
Bodegas O. Fou
Byass. 

Francis Ford Co
ne es bodegue

O DE VITICUL
VITIVINICUL

l  2011,  Men

es y acompaña
iernos Provincia
tino  de  Viticul
oductores,  técn
vitivinícola. En
sostenibilidad 
  conocimien
;  generar  un  á
ncias entre acto
E 2011  se divid
a y enología: m
; manejo de cu
cisión;  zonific
ía; socioeconom

de las técnica

ITALIA 

as  técnicas  p
aparate exposit
cidad y cobertu
cuadro  compl
uctos  para  el 
ivo  vitícola  ha
dores,  nebuliza
esde  los  equip

NA 

dial  se 
bre  de 
a  las 

discutir 
enta  el 
cuáles 
orar  el 

el vino 
ericano 
o  Jancis 
o  Gaja, 
 Ferrer 
urnier y 

oppola 
ro en 

LTURA 
LTURA 

ndoza, 

do por 
ales, el 
ltura  y 
nicos  y 
ntre sus 
de  la 

ntos  y 
ámbito 
ores de 
dirá en 
material 
ultivo y 
cación; 
mía. 

s para 

para  la 
tivo de 
ura del 
eto  de 
sector 
sta  los 
adores, 
pos,  las 

máquinas y lo
viñedo  (tra
fresadoras, 
desmenuzad
diferentes m
ENOVITIS se 
(Salón  Intern
embotellado
itinerario tec
reuniendo  to
desde  el  viñ
vino. 

http://www.

 Boston W
Del 21 al 22
Boston Wine
consumo de 
de  enero  d
ferial Seaport
mostrándono
bodegas de t
los visitantes
http://www.w

 Millésim
vino de uva
Del 23 al 25
Millésime Bio
iniciativa  de 
(en el sur de 
objetivo  era
compradores
característica
crecido  nota
distendido d
en el salón m
la agricultura
enero  (los  a
Montpellier 
concepción u
Millésime Bio
de  los  vino
celebrará  es
Montpellier, 
2012,  en  la
expositions 
novedades y 
www.millesim

 

 ISRAWIN
vinos  
Del 21 al 23

La  Feria  ISR
vinos  Israel 
2012 en Israe
Gardens, Tel 

os productos p
ctores,  cercen

arranca‐cep
oras,  etc.)  ha
odelos. 
lleva a cabo co
nacional  de  M
)  y  juntas  las
nológico comp
odas  las máqui
ñedo  hasta  la 

enovitis.it/hom

Wine Expo 20
2 de enero de 
e Expo 2012 es
vino en USA y 
de  2012,  en 
t World  Trade 
os las últimas n
todo el mundo 
profesionales 
wine‐expos.com

me  Bio  Mont
a agricultura b
5 de enero de 
o  2012 Montp
algunos  viticu
Francia) miem
a,  y  sigue  s
s  de  vino  s
as de  la nueva 
ablemente,  to
e  sus orígenes
mundial y profe
a biológica. Se c
ños  impares  e
y  los  pares 

un tanto peculia
o 2012 Montpe
s  resultantes 
te  año  nuevam
entre  los próx
as  instalacione
de  Montpelli
tendencias del
me‐bio.com  

NEXPO  2012 

3 de febrero d

RAWINEXPO  20
2012  se  celebr
el Trade Fairs a
Aviv.  

ara la plantació
nadoras,  atad
pas,  aradora
asta  las  vend

ontemporáneam
Máquinas  para 
s  dos  muestr
pleto de todo el
inas,  los equipo
producción  y 

me_db.asp?idlin

012: Feria del
 2012,  Bosto
s el mayor even
se llevará a cab
las  instalaci

  Center  de  la 
novedades del s
con más de 1.8
puedan disfrut
m/Wine/Bosto

tpellier  2012
biológica 
 2012, Montp
pellier  nació  en
ultores  de  Lan

mbros de la asoc
siendo,  dar  a
sus  productos
añada. Pese a

odavía  se  res
s. Millésime Bio
esional de los vi
celebra todos lo
en  el  Parque  d
en  el  de  Pe
ar.  
ellier  salón mu
de  la  agricult
mente  en  la  c
ximos días  23 
es  del  recinto
ier,  mostránd
l sector. 

Exposición  in

de 2012, Tel A

012  Exposición
rará  del  21  al 
and Convention

ón y la labranza
doras,  podado
as  motoriza
imiadoras  en 

mente al 23° SI
la  enología  y

as  constituyen
 sector vitiviníc
os  y  los produ
empaquetado 

ngua=4 

 Vino de Bost
n, USA 
nto comercial y
bo los días 21 a
ones  del  rec
ciudad  de Bos
sector. Más de 
800 vinos para 
arlas y conocer
n/  

2  salón  mun

pellier, FRANC
n  1993  gracias 
nguedoc‐Rouss
ciación AIVB‐LR
a  conocer  a 
s,  así  como 
a que el evento
pira  el  ambie
o  se ha  conver
inos resultante
os años a finale
de  Exposiciones
erpiñán)  bajo 

undial y profesio
tura  biológica,
iudad  francesa
al  25 de  enero
o  ferial  Parc 
onos  las  últi

nternacional 

Aviv, ISRAEL 

n  internacional
23  de  febrero

n Center, Exhibi

 

5

a del 
oras, 
das, 
los 

IMEI 
y  el 
n  el 
cola, 
ctos 
del 

ton, 

y de 
al 22 
cinto 
ston, 
300 
que 
rlas 

dial 

CIA 
a  la 
illon 
R. Su 
los 
las 

o ha 
ente 
rtido 
s de 
es de 
s  de 
una 

onal 
,  se 
a  de 
o de 
des 
mas 

  de 

l  de 
o  de 
ition 



N°3. Novem

 

 
ISRAWIN E
Centro  de
Wine  israe
Ministerio
Agricultura
Internacio
exposición
un  lugar 
productor
periodista

 
 DIVIN
Del 25 al 

DiVino  Lo
Rimini  Fie
Travelfood
champán 
calidad. Es
las  tende
para  el  c
mercado 
podrá  asi
combinará
realizados

Más in
 

 VINIT
Del 25 al 

La  46ª  ed
vinos y de
Sol, Agrifo
Veronafier
para  reno
oportunid
especializa
los  apasio
http://ww

 

 ALIM
Del 26 al 

Alimentar
más  impo
operadore
distribució
mercado i
el intercam
para  dete
más  auto
contrastad
actividade
durante  e
cuyos fact
oferta, la i

Más inform
http://ww

 

 

mbre  ‐ FUND.UNI

EXPO 2012 , or
e  Convencione
elí, Uva Man  ‐
o de Industria, C
a  y  exportac
onal del Institut
n  internacional
de  encuentro

res,  importador
s, inversores, g

NO LOUNGE: W
28 de febrero

ounge  –  Wine,
era  en  colabo
d,  y  focaliza  s
y  todo  lo  que
ste evento tam
ncias  alternativ
canal  comercia
en  pleno  asce
istir  a  las  cat
án  con  la  de
 para la ocasión

nformación: htt

TALY 2012 
28 de marzo 

dición  de  Vinita
estilados más im
ood Club  y  Eno
re en el sector 
ovarse  y  crea
ades de negoc
ados de todo e
onados  con  g
ww.vinitaly.com

ENTARIA 201
29 de marzo 

ia es uno de lo
rtantes del mu
es  internaciona
ón alimentarios
nternacional, t
mbio, la inform
ectar  tendencia
rizadas,  la  exp
da  son  los  eje
es,  foros,  con
el  salón.  Alime
tores de éxito s
innovación y un

mación: 
ww.alimentaria‐

IRIOJA / UCLM /IN

ganizado por la
es,  en  colabor
‐ Wine  Center 
Comercio y Tra
ión  de  Israel 
o y las uvas de 
  de  profesiona
o  para  la  ind
res,  los compra
gerentes de com

WINE, FOOD &
o del 2012, Ri

  Food  &  Mor
oración  con  l
su  atención  s
e  se  relaciona
mbién tiene com
vas  y  nuevas 
al  HoReCa  en 
nso.  En  la  sec
tas  de  los  me
egustación  de 
n.  

tp://www.sapo

del 2012, Ver

aly  (www.vinita
mportante del 
olitech, que  co
wine & food & 
r  siempre  un
ios por las emp
el mundo, y tam
grandes  event
/ 

2  
del 2012, Bar

s salones de Al
undo, reconocid
ales de  la  indus
s. Alimentaria n
también es un á
mación, el conoc
as.  Los mejores
periencia  recon
s  comunes  de
ferencias  y  t
entaria  es  un  e
son  la máxima 
na infatigable v

‐bcn.com/es/Ho

 

NRA  

as Ferias de Isra
ación  con  la 
y  patrocinada 
bajo, el Ministe
y  de  Coope

vino de Israel, 
ales,  que  actúa
ustria  del  vin
adores del extra
mpras 

& MORE 
imini, ITALIA

e  es  organizad
a  revista  La 
obre  vinos,  ca
  con  las  bebid
mo objetivo pro
formas  de  co
Italia  que  tie

cción  de  “Sapo
ejores  vinos  q
alimentos  go

rerimini.it 

rona, ITALIA

aly.com),  el  Sa
mundo, y los e
mpletan el ofe
technology, es
número  may

presas y los vis
mbién para  invo
os.Más  inform

rcelona, ESPA

imentación y B
do por  los prin
stria, el comerc
no sólo es un e
ágora para el d
cimiento y un e
s  expertos,  las
nocida  y  la  so
l  amplio  espec
alleres  progra
evento  de  refe
especialización
ocación exterio

ome/ 

ael y el 
revista 
por  el 
erio de 
eración 
es una 
a  como 
no:  los 
anjero, 

do  por 
Madia 
avas  y 
das  de 
oponer 
onsumo 
ene  un 
ore”  se 
que  se 
ourmet 

alón  de 
eventos 
erta de 
stá lista 
yor  de 
sitantes 
olucrar 
mación: 

AÑA 

Bebidas 
cipales 
cio y  la 
enorme 
diálogo, 
espacio 
s  voces 
lvencia 
ctro  de 
amados 
erencia 
n de su 
or. 

 

 VINOTEC
Del 10 al 13
La Feria Vino
celebrará en
días 10 al 13 
La Feria Vino
mayor expos
la  industria 
su 10ª edició
de 250 expos
El evento cue
los  profesio
mercado.  A
segmentos, 
conferencias
discutir los p
http://www.

 
 FIVE 201
ecológico 
Del 17 al 18
FIVE 2012 es
uva  de  pro
instalaciones
Auditorio  de
feria procede
Esta  feria  es
del  sector  de
distribución, 
especializada
www.five‐bio

 
 London 
Vino de Lon
Del  22  al 
KINGDOM 

The London 
en  las  instala
con el siguie
licores,  vino 
cultivo,  los v
espirituosas, 
La  feria  ofr
paralelas,  po
tratarán  tem
enológica,  la
emergentes, 
importancia d
Las catas en 
de  las princip
cata Top 100
vinos  selec
enológicos qu
www.london
 

 

CH 2012 Bras
3 de abril de 2
tech 2012 Bras
el  recinto  feri
de abril de 201
otech 2012 se h
sición de  tecno
del  vino  y  de 
n, el evento cu
sitores de 15 pa
enta con la part
nales  más  im
demás  de  pr
la  reunión 
, seminarios y 
rincipales tema
brasilalimenta.

12 Pamplona

8 de abril de 2
 una feria mon
ducción  ecoló
  del  Recinto 
  Navarra,  Balu
erán de Portuga
tará  destinada
el  vino  en  sus 

comercializa
a, etc 
o.com/  

Internationa
ndres 
24  de  mayo

International W
aciones del  rec
nte perfil de ex
espumoso,  vi
inos de mesa, 
que compleme
recerá  a  los 
onencias  y  cla
mas  actuales  co
as  iniciativas  d
especialmente
del terroir en la
The London  In
pales actividade
, el visitante po
ccionados  por
ue la feria pone
winefair.com/  

sil Feria del Vi
2012, Sao Pau
sil: Feria del Vin
al de Bento Go
12.  
ha consolidado
ología, producto
  bebidas  en  A
uenta con la pa
aíses. 
rticipación de g
mportantes  qu
resentar  las  n
también  trae
actos paralelo
as de la actualid
com.br/indexe

a: Feria  intern

2012, Pamplo
nográfica de vin
ógica,  que  ten

del  Palacio 
uarte.  Los  vino
al, España y Fra
a  exclusivamen
s  diferentes  fac
ación,  resta

al  Wine  Fair 

o  de  2012,  L

Wine Fair 2012
cinto  ferial Exce
xpositores: agu
nos  de  calidad
destilados, vin
enta utensilios 
visitantes  dis

ases  magistrale
omo  la  situació
de  futuro,  los 
e  los mercados
a comercializac
nternational W
es en  la feria, 
odrá disfrutar d
r  especialista
e a su disposició
 

no y la Enolog
ulo, BRASIL 
no y la Enología
onçalves desde

o en Brasil com
os y  servicios p
América  Latina
articipación de 

randes empres
e  trabajan  en
noticias  de  e
e  una  serie 
s para promov
dad para el sect
ng.html  

nacional del v

na, ESPAÑA
nos elaborados 
ndrá  lugar  en 
de  Congreso

os  expuestos  e
ancia.  
te  a  profesion
cetas:  elaborac
uración,  pre

2012:  Feria 

Londres,  UNIT

2  que  se celeb
el London, con
uardiente y bra
d  de  una  zona
nos y otras beb
y accesorios.  
stintas  activida
es  en  las  que
ón  de  la  indus
nuevos  merca
s  chino  e  indio
ión del vino. 

Wine Fair  serán 
un ejemplo ser
de una selección
as  y  periodi
ón 

 

6

gía 

a, se 
e  los 

mo  la 
para 
.  En 
más 

sas y 
n  el 
estos 

de 
ver y 
tor  

vino 

con 
las 

os  y 
n  la 

nales 
ción, 
ensa 

del 

TED 

rará 
tará 
ndy, 
a  de 
bidas 

ades 
e  se 
stria 
ados 
o,  la 

una 
rá  la 
n de 
istas 



C

N°3. Novem

 

 XXVIT

POLYPHE
Del 22 al 

XXVIth
organi
place 
covere
• Chem
• Biosy

• Role
 Health

For mo

 

OURS ‐ 

 
GROUPE I
http://ww
38 
IFV Sud – 
des raisins
http://ww
 

INGENIEU
D’ŒNOLO
École Nat

L’ENSAT e
tutelle  du
recherche
diplôme 
d’Ingénieu
dans les d
agro‐indus
recherche
missions  d
chercheur
service de
technolog
http://ww
 
INGENIEU
ŒNOLOGI
PROFESSO
des systèm
réseaux  d
L’OIV ; DO
Institut de

Reconnu 
scientifiqu
de La Gail
bassins  vit
recherche
de  la  Vig
l’ensemble
Supagro d
rôle de  lie
les profess
des compo

C

mbre  ‐ FUND.UNI

TH  INTERNA
ENOLS 
26 de Julio de

h  Internation
ized  by  the  "
next July  in Flo
ed in the confer
mistry and Phys
ynthesis, Genet

s in Plant and E
h and Nutrition

ore information

FORMATIO

CV en novemb
ww.icv.fr/index.

Ouest en Septe
s 
ww.lavigne‐mag

UR ENSAT; DI
OGUE 
tional Supérie

est une Ecole p
u ministère  de 
  français.  L'EN
d’ingénieur 

ur  (CTI)  et  dipl
omaines de l'ag
stries  et  de  l
  et  le  transfe
de  l’ENSAT.  Pl
rs, personnels a
es missions de f
ie et du bon fo

ww.ensat.fr/fr/e

R AGRONOME
IE ; DIPLÔME N
ONNELLES  :  Vi
mes de qualité
de  distribution
OCTORAT 
es Hautes Etude

depuis  la  fin 
ue majeur au se
larde rassembl
ticoles  du mon
  de  réputation
gne  et  du  Vin
e  des  formatio
dans les domain
en permanent 
sionnels du sec
osantes identita

IRIOJA / UCLM /IN

ATIONAL  C

e 2012, Floren

al  Conferenc
GROUPE  POLY
orence,  Italy. T
rence are the fo
sico‐Chemistry 
tics and Metab

Ecosystems 
n  

n: http://www.

ONS 

re 2011: Bien v
php?module=f

embre 2011 : L'

g.fr/agenda/coll

PLÔME NATIO

eur Agronomi

ublique d’ingén
l’enseignemen
NSAT  est  accr
par  la  Com
ôme  chaque  a
gronomie, de l'
'environnemen
ert  de  techno
us  de  150  ens
administratifs e
formation, rech
nctionnement g
ensat2.  

E  SPECIALISATI
NATIONAL D’Œ
ticulture  raiso
é,   Responsable
n ;  DIPLÔME 

es de la Vigne e

du  XIX  siècle 
ervice de la filiè
e au cœur d’un
nde  un  pôle  d
n  international
n.  Créé  en  20
ons  proposées 
nes de la Vigne
entre  la  forma
cteur viti‐vinico
aires de Montp

 

NRA  

CONFERENCE 

nce, ITALY 

e  on  Polyp
YPHENOLS"  wi
he topics that 
ollowing: 

olic Engineerin

icp2012.it 

endre sur un sa
ormation&cont

examen sensor

loque 

ONAL 

ique de Toulo

nieurs, en 3 an
nt  supérieur  et
réditée  à  déliv
mission  des 
année  150  ingé
agro‐alimentai
nt.  La  formatio
logie:  sont  le
seignants‐cherc
et techniques s
herche et trans
général de l’Eco

ON  EN VITICU
ŒNOLOGIE ; LIC
onnée ;  Manag
e commercial v
INTERNATIONA

et du Vin (IHEV

pour  jouer  u
ère viti‐vinicole,
n des plus impo
’enseignement
e  dans  les  dom
004,  l’IHEV  reg
au  sein Mont

e et du Vin et jo
ation,  la  recher
le. Il est deven
pellier Supagro.

ON 

phenols 
ll  take 
will be 

g 

alon 
text=1

riel 

ouse  

s, sous 
t  de  la 
vrer  le 
Titres 

énieurs 
ire, des 
on,   la 
s  trois 
cheurs, 
sont au 
sfert de 
ole. 

ULTURE 
CENCES 
gement 
vins et 
AL  DE 

V) 

un  rôle 
, le site 
ortants 
t  et  de 
maines 
groupe 
tpellier 
oue un 
rche et 
u l’une 
 

Par  ses  miss
entreprises  e
l'IHEV  contr
entreprises d
à de nouveau
Contact : ihev
http://www.
 

MÁSTER 
INNOVADO
Universidad
académico 
El  Máster 
orientado  a 
interesados e
conocimiento
comerciales a
aplicar  buen
permitan def
de acuerdo a
definición y g
al  máximo 
viñedo  y  d
innovación té
el éxito de la
http://www.
2000/es/pls/
_idioma=CAS
master=357&
 

MÁSTER EN
Facoltá di A
2011‐ Junio
El  Máster  e
proporcionar
a  las  necesi
empresas  de
problemática
marketing en
gran  distribu
profesionales
http://maste

 
CURRICULU
Università 
ITALIA ‐ Cur

El programa 
Agrarias”  y 
además de p
ciencias  bási
profundizar t
y  enología. 
Enología es f
la posibilidad
en Italia com

http://piacen
 
 

sions,  et  par  u
et  les  organism
ibue  à  apport
de  la filière viti‐
ux défis. 
v@supagro.inra
supagro.fr/web

UNIVERSIT
ORA 
d  del  País 
2011‐12 
Universitario 
la  formación 

en trabajar en 
o  de  los merca
a nivel mundia
nas  prácticas 
finir de  forma 
a  las demandas
gestión  innovad
aprovechamien
de  las  práctic
écnica, procedi
s organizacione
enologiainnova
entrada/plew0
S&p_en_portal=
&p_anyo_acad=

N ENOLOGÍA Y
Agraria (Piacen
 2012    
en  Enología  y 
r una formación
dades  reales  d
el  sector  para 
as  del  desarro
n PYMES  vitivin
ución  que  de 
s con una espec
r.unicatt.it/piac

UM EN VITICU
Cattolica  del
rso académico

de  las  licencia
“Ciencias  y  T

proporcionar un
cas  y  en  las m
temáticas espe
El  objetivo  d
ormar figuras p
d de colegiarse 
o en Europa.  

nza.unicatt.it/45

un  dialogue  pe
mes  profession
ter  des  répon
‐vinicole aujou

a.fr 
b/pages/?idl=19

TARIO  EN

Vasco  (Es

en  Enología 
de  alto  nivel
el sector vitivi
ados  y  las  dife
l, serán profes
de  evaluació
integral una g
s del mercado, 
dora de produc
nto  de  las  po
cas  enológicas
mental o come
es. 
adora.ehu.es/p
0050.htm_next?
=S&p_cod_cen
=act&p_menu=

Y MARKETING
nza, ITALIA) ‐

Marketing  es
n teórica y prá
de  formación 
poder  solucio

ollo  y  gestión
nícolas  y  tamb
igual  manera

cífica formación
cenza/mem 

ULTURA Y ENO
l  Sacro  Cuore
o 2011‐12  

aturas en  “Cien
Tecnologías  d
nos sólidos con
metodologías  es
ecificas en el se
del  curriculum
profesionales y 
   y trabajar com

537.html 

ermanent  avec
nnels  de  la  fili
ses  adaptées 
rd’hui confront

9&page=486 

N  ENOLO

paña)  ‐  Cu

Innovadora 
  de  profesion
nícola. A partir
erentes  estrate
ionales capace
ón  sensorial 
gama de produ
colaborando e
cto que conduz
otencialidades
s,  fomentando
ercial para aseg

177‐
?p_sesion=&p_
tro=908&p_cod
=1 

G 
Diciembre 

stá  diseñado  p
ctica que se aj
que  reclaman

onar  las  compl
n  de  un  plan
ién el  sector d
a  necesita  fig
n en este secto

OLOGÍA  
e  de  Piacenz

ncias y Tecnolo
de  los  Alimen
nocimientos en
specíficas,  perm
ector  los viticul
  en  Viticultur
especializadas 
mo enólogos ta

 

7

c  les 
ière, 
aux 
tées 

GÍA 

urso 

está 
nales 
r del 
egias 
s de 
que 
ctos 
en  la 
zcan 
del 

o  la 
urar 

_cod
d_

para 
usta 
  las 
lejas 
  de 
de  la 
uras 
r. 

za  – 

ogías 
tos” 
n  las 
mite 
tura 
ra  y 
con 
anto 



C

N°3. Novem

 

POSTGRAD

(5 Nov 20
Escuela d
(Burgos) 
Objetivos 
1. Formar 
2. Dotar d
titulados o
y ámbitos 
3. Formar 
especialida
4. Contrib
 
http://ww
universita
 

POSTGRAD

DEL VINO 

Escuela d
(Burgos) 
 
Objetivos 

1. Formar 
2. Dotar d

titulados o
afines. 

3. Formar 
4. Contrib

 
La duració

en 13 sem
de duració

entregado
 
http://ww
sumilleria/
 
 
 

 
 

ENTRES
 
ECOLE D’
recherch

Création d
et  œnolo
Changins‐W
Changins (

C

mbre  ‐ FUND.UNI

DO UNIVERSITA

011 ‐18 Feb 20
de Enología S

especialistas e
e una formació
o profesionales 
afines. 
a críticos, ases
ad. 
uir al desarrollo

ww.enoturismon
rio‐en‐enoturis

DO UNIVERSITA

de Enología S

sumilleres prof
e una formació

o profesionales 

a críticos, ases
uir al desarrollo

ón del Curso ser

minarios teórico
ón, que se celeb

o previamente. 

ww.enoturismon
/  

S INTERNAT

’INGENIEURS 
e en viticultu

de l'Unité Mixte
ogie  entre  la 
Wädenswil  (A
(EIC). 

IRIOJA / UCLM /IN

ARIO EN ENOT

012) 
San Gabriel –

n turismo enoló
ón complement
 del sector vitiv

ores y consulto

o de los sentido

nline.com/2011
smo‐primera‐ed

ARIO EN SUMI

San Gabriel –

fesionales. 
ón complement

 del sector vitiv

ores y consulto
o de los sentido

rá de 65 horas l

‐prácticos mon
brarán según el

nline.com/2011

TIONAUX DE

DE CHANGIN
re et œnolog

e de Recherche
station  de  r

ACW)  et  l'Eco

 

NRA  

URISMO  

– Aranda del 

ógico. 
taria especializa
vinícola 

ores de vinos en

os y su termino

1/09/10/postgr
dicion/ 

LLERIA Y CULTU

– Aranda del 

taria especializa

vinícola y ámbit

ores de vinos. 
os y su termino

lectivas, distrib

ográficos de 5 
l calendario 

1/07/22/postgr

E RECHERCH

S (SUISSE): la
ie renforcée

e (UMR) en vitic
recherche  Agro
ole  d'Ingénieu

Duero 

ada a 

n esta 

logía. 

rado‐

URA 

Duero 

ada a 

tos 

logía. 

uidas 

horas 

rado‐

 

HE 

a 

culture 
oscope 
urs  de 

La  Station  d
ACW  et  l'Ec
forces  pour 
viticulture  et
économie.  L
UMR est de 
communs  en
réduisant les

http://www.
recherche‐en

IFV Sud – O

Actualités : 

Maitrise des 
itinéraires te
Ouest. 

La filière vitic
sur  les  charg
temps  abord
parfois diffici
le sujet sont 
de la même 
état  des  lie
production. 
moyennes ou
des  coûts  au
particulier. 
professionne
portant  sur 
personnalisa
compétences

http://www.v
itv/machinism

INSTITUT 
AGRONOM

Premier  inst
deuxième  d
finalisées  po
une  agricult
environneme

Un  institut  d
développeme

Nos  recher
questionnem
planétaires  p
valorisation d
ont  à  releve
compétition 
épuisement d
des  territoir
l'agronomie 
harmonieux 
environneme
fondamental
des  savoir‐fa
service de la 

e  recherche  A
cole  d'Ingénieu
renforcer  la  re
t  de  l'œnologie
'idée  novatrice
concrétiser dav
n  facilitant  la 
obstacles d'ord

etudiants.ch/cm
n‐viticulture‐et‐

uest  

coûts de produ
chniques vitico

cole connaît un
ges  de  product
dées  au  traver
le d'accès pour
collectées par 
manière et san
ux  ne  suffit  p
Les  études  ex
u de  cas génér
u  niveau  des  e
L'objectif  du

els de Midi‐Pyré
les  choix  te

ble,  grâce  à 
s sur le sujet au

vignevin‐sudou
me.php 

NATIONAL 
IQUE (INRA) ‐

titut  de  reche
ans  le  monde
ur  une  alimen
ture  compétit
ent préservé et 

de  recherche  fi
ent, de l'échelle

rches  sont 
ments  scientifiq
posés  par  l'alim
des  territoires,
r.  Changement
entre cultures 
des ressources 
res  sont  auta
comme  fon
sur  les  p

ental.  L'INRA 
es et construit
aire  pour  la  so
décision publiq

Agroscope  Chan
urs  de  Changi
echerche  dans 
e,  secteur  imp
e  de  l'Unité M
vantage de pro
collaboration 
dre administrat

ms/news‐hes‐s
‐oenologie‐renf

uction : analyse
oles du bassin d

ne crise qui l'am
tion.  Celles‐ci  s
rs  de  la  compt
r les exploitant
r différents org
ns recoupemen
pas  à  maîtrise
xistantes  font 
raux, alors que
exploitations  es
u  projet  est 
énées un outil d
echniques  au 

une  mise  e
u niveau région

uest.com/action

DE  LA
‐ FRANCE 

erche  agronom
e,  l'INRA  mèn
ntation  saine  e
tive  et  durab
 valorisé. 

finalisée,  au  cœ
e locale à celle 

guidées  par 
ques,  et,  orien
mentation,  l'en
, que  l'agricultu
t  climatique,  n
alimentaires et
fossiles, équili
ant  d'enjeux 
ndatrice  d'un
plans  économ

produit  de
t grâce à elles 
ociété.  Il  met 
que. 

ngins  ‐ Wäden
ins  unissent  le
le  domaine  d

portant  pour  n
ixte  de  Recher
ojets de  recher
scientifique  et
tif ou financier.

o‐changins‐la‐
forcee‐2011062

 économique d
e production S

mène à se penc
sont  la  plupart
tabilité  analytiq
s. Des données
anismes, rarem
t. De plus, faire
er  les  charges
souvent  état

e  la problémati
st  toujours  un 
d'apporter 

d'aide à la déci
sein  d'itinéra
en  commun 
al. 

ns‐itv/recherch

A  RECHERC

mique  en  Euro
e  des  recherc
t  de  qualité,  p
ble,  et  pour 

œur  des  enjeux
de la planète 

l'évolution 
tées  par  les  d
vironnement  e
ure et  l'agrono
nutrition  huma
t non alimenta
bre dans la ges
qui  positionn

n  développem
mique,  social 
es  connaissan
des  innovation
son  expertise

 

8

nswil 
eurs 
e  la 
otre 
rche 
rche 
t  en 
. 

20 

des 
ud‐

cher 
t  du 
que, 
s sur 
ment 
e un 
s  de 
t  de 
ique 
cas 
aux 
sion 
ires, 
des 

e‐

CHE 

ope, 
ches 
pour 
un 

x  de 

des 
défis 
et  la 
omie 
aine, 
ires, 
stion 
nent 
ment 

et 
nces 
ns et 
e  au 



C

N°3. Novem

 

Toutes les 

Publication
dans des r

Actualités 

Vignes OG
recherche
http://ww
mar 

Écophyto 
pesticides 
http://ww
o_r_d_res

Orientatio
http://ww
0_2020 

 

INSTITUT
JULES GU

Establecid
Regional 
Universita
componen
de la Ley d
Instituto 
conocimie
El  Institu
permanen
asistentes
administra
nombre M
del vino 

El  Institu
superior, i

Los profes
de  invest
naturales 
sensorial 
transferen

Más 
bourgogn
d=88&Item
 

ENTRES
TECHNO

Campus 
(CEICS) ‐ 
El Campus
consiste  e
entidades 
transferen
Cataluña 
internacio

C

mbre  ‐ FUND.UNI

informations s

ns scientifiques
revues à facteu

:  

GM  de  Colmar
 

ww.inra.fr/la_sc

R&D  :  quelle
? 

ww.inra.fr/l_inst
sultats 

ons 2010‐2020 
ww.inra.fr/l_inst

T  UNIVERSITA
UYOT (France)

o en 1992 por
de  Borgoña 
rio de la Viña y
nte de la Unive
de Educación S
participa  en 

entos  sobre
to  cuenta  co
ntes,  los  ingen
 y técnicos y 3 
a  su  propia  áre
Marsannay, un 

to  tiene  tres
nvestigación y 

sores del  Instit
tigación  en  lo
de la vid, micro
del  vino  y 

ncia de tecnolog

información
ne.fr/index.php
mid=158 

S INTERNAT
OLOGIQUES

de  Excelenc
ESPAÑA 
s de Excelencia
en  la  agregac

y  estructur
ncia de conocim
con  el  objet

onal en  los  ámb

IRIOJA / UCLM /IN

sur : http://www

s vigne‐vin (200
r d’impact.  

r  :  la  justice  re

ience_et_vous/

es  voies  pour 

titut/etudes/ec

: une science p
titut/document

AIRE  DE  LA  V
) 

r  la voluntad d
e  Interprofe

y el Vino "Jules
rsidad de Borg
Superior de 26 
la  promoción

e  la  vid 
on  un  equipo
nieros  de  seis 
administrativos
ea  de  2,4  hect
centro experim

s  misiones  pr
transferencia d

uto pertenecen
os  siguientes  t
obiología, quím
participan  f

gía hacia la indu

n  en: 
p?option=com_

TIONAUX 
S ET DE TRA

cia  Internacio

a  Internacional 
ción  estratégic
ras  de  doce
miento y sector 
tivo  de  conve
bitos de  la Quí

 

NRA  

w.inra.fr 

05‐2011) : 632 a

econnaît  le  dro

/vignes_ogm_d

réduire  l'usag

cophyto_r_d/ec

our l’impact 
t_d_orientation

VIGNE  ET  DU

el Estado, el C
ession,  el  In
s Guyot" (IUVV
oña (artículos 2
de enero de 19
n  y  transmisió

y  el 
o  de  12  prof
años,  los  inge
s. El Instituto ta
táreas  en  la  ald
mental de elabo

rincipales:  edu
de tecnología.

n a diferentes 
temas:  las  de
mica física y el a
fuertemente 
ustria del vino.

http://
content&task=

ANSFERT 

onal  Cataluñ

Cataluña Sur  (
ca  de  las  dife
encia,  investig
productivo del
ertirse  un  ref
ímica  y  la  Ene

articles 

oit  à  la 

de_col

ge  des 

cophyt

n_201

U  VIN 

Consejo 
nstituto 
) es un 
25 y 33 
984). El 
ón  de 
vino. 

fesores 
enieros 
ambién 
dea  de 
oración 

ucación 

grupos 
efensas 
análisis 
en  la 

/iuvv.u‐
view&i

ña  Sur 

(CEICS) 
erentes 
gación, 
l sur de 
ferente 
rgía,  la 

Nutrición y la
la Cultura.  
El CEICS,  imp
el 2001 articu
tecnológicos 
formación  e
empresas  pu
establecerse 
ámbitos de re
Más informa
 

 
INSTITUTO 
ALIMENTAR
El  Instituto 
Corazón emp
las  industria
conocimiento
capaces de g
conserven  lo
objetivo prim
entre la prác
para la innov
el Instituto d
el  Sector Ag
la  actual.  La
estudio de  lo
vinificación e

‐ quí
com
vin
la c

‐ tec
con
est
me
tap
con
inte
ries

‐ mic
láct
con
lev
pro
me
mic

‐ .  
Más informa
 http://istitut
Pubblicazioni
http://istitut
 

INSTITUTO 
CHILE (INIA

El  Instituto 
principal  inst
siendo  una 
lucro, depend

a Salud, el Turis

pulsado por  la 
ula una red de 
y el sector asis
investigación 

ueden  crear  ví
en  un  entor

eferencia. 
ción: http://ww

DE  ENOLOG
RE ‐ ITALIA 
de  Enología 
pieza su activid
as  enológicas 
os técnicos y cie
garantizar la pro
o  más  posible 
mario del Institu
ctica enológica 
vación de los pr
esarrolla su ac
roalimentario  c
a  investigación 
os  factores que
en los siguientes
ímicos,  como
mponentes y co
os tintos duran
composición qu
nológicos,  com
nexión entre vi
abilización  pr
ediante  el  uso 
pones  (corcho
nservación  d
ervenciones  b
sgo de ocratoxi
crobiológicos, c
ticas para  la  fe
n  altos  valore
aduras  autócto
oducciones  vin
etabolitos 
croorganismos 

ción 
ti.unicatt.it/eno
i: 
i.unicatt.it/eno

DE INVESTIGA
) 

de  Investigacio
titución de  inve
corporación  de
diente del Mini

smo, la Enologí

Universitat Rov
centros de inv
stencial y produ
de  máxima  c
ínculos,  ser  m
rno  especializa

ww.ceics.eu/es_

GIA  E  INGE

de  la  Univers
dad en el 1975 
que  tienen 

entíficos siemp
oducción de vi
sus  caracterís

uto fue crear u
y la investigaci
rocesos enológi
ctividad investig
cambiando  su 
  está  dirigida 
e  influyen dura
s aspectos:  
o  la  inter
omponentes‐co
nte la maceraci
uímica del corch
mo  las  técnicas
no/vid/territor
roteica  de  lo
  de  bentonita
o,  sintético, 
del  vino  e
biotecnológicas 
ina A en el vino
como el aislam
ermentación m
es  de  pH,  e
onas  para  la  v
nícolas  y    el
volátiles 
aislados del co

o_ing_agroAlim

o_ing_agroAlim

ACIONES AGR

ones  Agropecu
estigación agro
e  derecho  priv
isterio de Agric

ía y el Patrimon

vira  i Virgili, de
estigación, cen
uctivo, que ofre
calidad,  donde
más  competitiva
ado  en  los  c

_index.html 

EGNERIA  AG

sidad  del  Sagr
con el suporte
la  necesidad 

pre más califica
nos de calidad 
sticas  naturales
na fuerte cone
ión, factor esen
icos. Desde el 1
gadora también
denominación 
principalment

ante el proceso

racción  oxige
omponentes en
ón y  el estudio
ho. 
 de  vinificación
io, los proceso
os  vinos  blan
a,  la  influencia

rosca)  en 
en  botella, 

para  reducir
o, etc.  
miento de bacte
aloláctica en v
el  aislamiento 
valorización  de
l  estudio  de 
productos 
rcho.  

mentare 

entare_1719.h

ROPECUARIA 

uarias,  INIA,  e
opecuaria de C
vado,  sin  fines
ultura.  

 

9

nio y 

esde 
ntros 
ecen 
e  las 
as  y 
inco 

RO‐

rado 
e de 
de 

dos, 
que 
s.  El 
xión 
ncial 
1998 
n en 
por 
e  al 
o de 

eno‐
n los 
o de 

n,  la 
s de 
ncos 
a  de 

la  
las 

r  el 

erias 
vinos 

de 
e  las 
los 
de 

tml 

DE 

es  la 
hile, 
s  de 



N°3. Novem

 

Fue  crea
Agropecua
la Univers
Chile y la U
Cuenta  co
compuesta
ubicados 
Metropoli
Maule,  de
General Ca
dependen
La misión 
tecnología
innovación
agroalime

http://ww

 

 

CENTRO 
ESPAÑA 
Se trata d
1992, mod
Las princip
 

 
V
e

 C
a
a

 
t

 O
c

En particu
en  genéti
orienta ha
herramien
la  calidad
biotecnoló
interés  b
medioamb
transferen
que respa
 
www.cnb.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

mbre  ‐ FUND.UNI

do  en  1964 
ario,  la Corpora
idad de Chile, 
Universidad de 
on una  cobertu
a por 11 Centro
en  las  region
tana,  del  Lib
el  Bío  Bío,  de
arlos Ibáñez de
 los Centros Ex
del  INIA es  "g

as  estratégicas
n  y  mejorar 
ntario.” 

ww.inia.cl/link.c

NACIONAL 

e un centro de
derno y activo, 
pales misiones d

Liderar  el  esfu
Vida  en  el  c
economía basa

Convertir  este
aplicables  a  la
ambiente. 

Estimular el de
torno a la inves

Ofertar  servic
comunidad aca
ular cuenta con
ica  molecular 
acía aspectos de
ntas y procedim
d  de  los  cu
ógicos  tales  co
bio‐farmacéutic
bientales. Adem
ncia habiendo c
lda. 

csic.es/ 

IRIOJA / UCLM /IN

por  el  Inst
ación de Fome
la Pontificia Un
Concepción.  
ura  geográfica 
os Regionales d
nes  de  Coquim
bertador  Berna
e  La  Araucanía
el Campo y de M
perimentales y
generar y  transf
s  a  escala  g
la  competitiv

gi/Institucion/ 

DE  BIOTECN

e investigación 
en constante c
del CNB son: 

erzo  investigad
ontexto  de  u
adas en el conoc

e  conocimient
a  salud,  la  ag

esarrollo de act
stigación de pro

cios  de  nueva
adémica y empr
n un departame
de  plantas,  c
e la biología pa
mientos que me
ultivos,  así  co
omo  la  obtenc
co  o  la  solu
más tiene una im
creado un total

 

NRA  

ituto  de  Des
nto de  la Produ
niversidad Cató

nacional,  la qu
de Investigación
mbo,  de  Valp
ardo  O’Higgin
a,  de  Los  Lago
Magallanes. De 
y las Oficinas Té
ferir conocimie
lobal  para  pr
vidad  en  el 

NOLOGÍA  (C

joven, inaugura
ambio. 

dor  en Ciencias
una  sociedad 
cimiento. 

to  en  herram
ricultura  y  el 

ividad empresa
oblemas biológ

as  tecnologías
resarial. 
ento de  investi
uya  investigac
ara desarrollar n
ejoren la produ
omo  a  otros 
ión  de  produc
ción  de  prob
mportante polí
de seis spin‐of

sarrollo 
ucción, 
ólica de 

ue  está 
n (CRI), 
paraíso, 
ns,  del 
os,  del 
los CRI 

écnicas. 
entos y 
roducir 
sector 

NB)  ‐ 

ado en 

s de  la 
y  una 

mientas 
medio 

arial en 
icos. 

s  a  la 

igación 
ción  se 
nuevas 
cción y 
  fines 
ctos  de 
blemas 
ítica de 
ff, a las 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

10



P

N°3. Novem

 

ROJETS 

COMPUTE

Volet : Ma

L'axe de re
cinétique f
Période : 2
Partenaria
des Eaux e
des Scienc
Catholique
Pays : Fran
Résumé : 
prédictifs, 
et CO2). E

http://ww

DISP'EAU 

Période : 2

Partenaria
Foncalieu,

Pays : Fran

Résumé : L
le mode d

 

OTASENS:
Dispositivo
alimentos

Date: 01/1

Coordinato

Participan
EUROINSP
PATO (Por
OS MICRO

Countries:

Abstract: T
and  feed, 
surfaces  t
integrated

http://cor
N=92830  

 
 
 

P 

mbre  ‐ FUND.UNI

EN COURS 

ER‐AIDED FOOD

aîtrise de la Fer

echerche princ
fermentaire et 
2010 ‐ 2012 
at : Institut Nati
et des Forêts (
ces et Industrie
e de Louvain, T
nce, Espagne, P
La  stratégie pr
anticiper et op
lle est en cours

ww.cafe‐project

: Développeme

2009‐2013 

at :  Société  ITK
, NETAFIM Fran

nce 

Le projet DISP’E
e conduite de l

:  Novel  photos
o basado en un
. 

12/2009 ‐ 30/11

or: AUTOMATIO

nts: GIESINGER 
PEKT CROATIAK
rtugal), INESC M
OSISTEMAS E AS

: Italy, Germany

The aim of OTA
through a  line

treated  in  diffe
d in a compact, 

dis.europa.eu/

IRIOJA / UCLM /IN

D PROCESSES F

mentation 

cipal consiste à 
d’influer positi

ional de la Rech
CEMAGREF), C
s du Vivant et d
he University o
Pays Bas, Italie, 
rivilégiée  consis
ptimiser son con
s d’élargisseme

t.org/ 

ent d'un outil lo

K,  Association  C
nce, CEMAGREF

EAU prévoit de 
a vigne, dans le

sensor‐based  d
n novedoso fot

1/2011 

ON SRL (Italy)  

BIERMANUFAK
KONTROLA D.O
MICROSISTEMA
S NANOTECNOL

y, Croatia, Portu

ASENS was to d
ear array of a‐S
erent ways  in 
portable equip

fetch?CALLER=

 

NRA  

OR CONTROL E

élaborer de no
vement sur les 

herche Agronom
onsejo Superio
de l’Environnem
of Manchester
Belgique, Roya
ste à mettre e
ntrôle. Cette ap
nt à des "moléc

ogiciel innovant

Climatologique
F, Chambre d’Ag

développer un
es régions où l’i

device  for  rapi
tosensor   para 

KTUR &  SPECIA
O.O  (Croatia),  E
S E NANOTECN
LOGIAS (Portug

ugal 

develop a nove
Si:H photosens
order  to  estab
pment. 

FP7_PROJ_EN&

 

ENGINEERING (

ouveaux modes
 caractéristique

mique (UMR –
or de  Investigac
ment – Agro Pa

aume ‐ Uni 
n œuvre un  su
pproche est déj
cules marqueur

t d'aide à la déc

e  de  l’Hérault, 
griculture de l’H

n outil d’aide à 
irrigation n’est 

id  and  quantit
la determinaci

ALITATEN BRAU
EWOS  INNOVAT
NOLGIAS‐INSTIT
gal), UNIVERSITA

el system able 
sors deposited 
blish  the  best 

&ACTION=D&D

(CAFÉ)  

s de contrôle d
es organoleptiq

SPO), Centre N
ciones Científic
ris Tech, Unive

uivi en  temps  r
jà fonctionnelle
rs" d’intérêt org

cision pour la vi

GEOCARTA,  Le
Hérault, CIRAD,

la décision qui 
pas possible, e

tative  ochratox
ión rápida y cu

UGESELLSCHAF
TION AS  (Norw
TUTO DE ENGEN
A DEGLI STUDI 

to perform det
on a glass  sub
functionalizatio

OC=16&CAT=P

de la fermentat
ques du produit

ational du Mac
as (CSIC), Food
rsita Degli Stud

réel de  la  ferm
e pour la réactio
ganoleptique e

ticulture 

es  Vignerons  d
, INRA (UMR Ec

permettra de p
n fonction d’un

xin  A  determin
antitativa de  la

T MBH  (Germa
way),  ERRE  EMM
NHARIA DE SIST
DI ROMA LA SA

tection and qu
bstrate. The ph
on  of  the  cons

ROJ&QUERY=0

tion alcoolique 
t. 

chinisme Agrico
d and Biobased
di di Roma Tor V

mentation et, à 
on principale (p
et/ou métaboliq

du  Sieur  d’Arqu
co&Sol, UMR LE

piloter les itinér
n objectif de qu

nation  in  wine,
a ocratoxina A 

any),  LUMISEN
ME  S.R.L.  (Italy
TEMAS DE COM
APIENZA (Italy).

uantification of 
hotosensors wi
sidered  food m

013229af9133:1

afin d’optimise

ole, du Génie Ru
d Research,  Inst
Vergata, Univer

l’aide de mod
production d’al
que. 

ues,  Les  Vigno
EPSE) 

raires hydrique
ualité des raisin

,  beer  and  fee
en vino, cerve

SE  LDA  (Portug
y),  FILIPA CAM
MPUTADORES P
. 

OTA  in wine, b
ll be  coupled w
matrix  and wil

1bf4:2134625c&

 

11

er la 

ural, 
titut 
rsité 

dèles 
cool 

obles 

s ou 
s. 

ed  / 
eza y 

gal), 
POS 
ARA 

beer 
with 
l  be 

&RC



N°3. Novem

 

SO2SAY: R
dióxido de

Date: 01/0

Coordinato

Participan
(Spain);   
GEMUSEB
UNIVERSIT

Countries:

Abstract: 
beverages
groups wi
additives  t
process ta
and senso

http://cor
N=90976 

 

Evoluzione
transform

Periodo: 2

Coordinad

Socios: UN
UNIVERSIT

Países: Ita

Resumen: 
enológica 

http://prin
=6390665

 

Gestione 
delle cara
durante  la
para la pr

Periodo: 2

Coordinad

Socios: CO
UNIVERSIT

Países: Ita

Resumen:
interés nu

http://pri
e=180671

 

 

 

 

 

 

mbre  ‐ FUND.UNI

Replacement o
e azufre (SO2) e

05/2009 ‐ 30/04

or: VEREIN ZUR

nts:  FRUTAROM
RHEINISCHE 

BEARBEITUNG  G
TEIT  (Netherlan

: Germany, Net

  The  objective
s,  convenience 
ll be establishe
the group pack
akes places but
ry evaluation p

dis.europa.eu/

e di composti s
ación enológica

010 ‐ 2012 

dor del proyecto

NIVERSITÀ CATT
TÀ DEGLI STUD

lia  

El  objetivo  de
estudiando dis

n2008.miur.it/s
87502PJKJ3378

di precisione d
atteristiche aro
a maduración y
oducción del vi

2010 ‐ 2012 

dor del proyecto

ONSIGLIO NAZI
TÀ DEGLI STUD

alia  

: El objetivo pri
utricional.  

n2008.miur.it/s
1942002HFSCBM

IRIOJA / UCLM /IN

of  sulphur diox
en los alimentos

4/2012 

R FOERDERUNG

M  NETHERLAND
FRIEDRICH‐WIL
GMBH  (Germa
nds). 

herlands, Spain

e  of  the  projec
food  (especial
ed. These expe
kage and proce
 also solutions 
part. This should

fetch?CALLER=

solforati variet
a. 

o: UNIVERSITÀ D

TOLICA DEL SAC
I DELLA TUSCIA

e  este  proyect
tintos aspectos

suddivisionefon
8200473875701

del microclima 
omatiche e nut
y  la deshidrata
ino.  

o: UNIVERSITÀ 

ONALE DELLE R
DI DI NAPOLI "FE

mario de este p

suddivisionefon
M11963006377

 

NRA  

ide  (SO2)  in  fo
s manteniendo

G DES TECHNOL

DS  B.V.  (Nethe
LHELMS‐UNIVE
any);  FUNDACI

n, United Kingdo

ct  is  to  develo
ly  containing p
rt groups chos
essing will  focu
within the pac
d guarantee cle

FP7_PROJ_EN&

tali nella trasfo

DEGLI STUDI DI

CRO CUORE DI 
A (Italia); UNIVE

o  es  evaluar  l
s (vitivinícolas, a

ndi/pdf_vis_mo
1581414&chiav

del grappolo d
trizionali dell’u
ación poscosech

DEGLI STUDI D

RICERCHE (Italia
EDERICO II" (Ita

proyecto es la m

ndi/pdf_vis_mo
7690037842&c

ood  keeping  th
o la misma calid

LOGIETRANSFER

rlands);  ÉKOLO
RSITAET  BONN
ON  LEIA  CENT

om 

p  tailor made 
potatoes), pack
se 3  to 5 produ
us on solutions
ckage are possi
ean products re

&ACTION=D&D

ormazione eno

I TORINO (Italia

PIACENZA (Ita
ERSITÀ DEGLI ST

a  evolución  de
analíticos, micr

odello.php?db=
ve=ASDSDADSA

durante la matu
uva per  la prod
ha para  la mej

DELLA TUSCIA (It

a);  UNIVERSITÀ
alia). 

mejora de las ca

odello.php?db=
chiave=ASDSDA

he  same quality
ad y vida útil d

RS AN DER HOC

O  PRODUCTOS 
N  (Germany); 
TRO  DE  DESAR

solutions  to  t
kage and proce
ucts  for detaile
 within  the pro
ble. The proces
eferring to the m

OC=2&CAT=PR

lógica/ Evolució

a) 

lia); UNIVERSIT
TUDI DI FOGGIA

e  los  compues
robiológicos y e

MIUR9&model
ADSADSA 

urazione e in d
duzione di vino
ora de  las cara

talia) 

À DI PISA (Italia

aracterísticas e

=MIUR9&mode
ADSADSADSA 

y and  shelf‐life
e los productos

CHSCHULE BREM

ECOLÓGICOS 
CAMPDEN  B

RROLLO  TECNO

he  following  fo
essing. For eac
d research. Wh
ocess. This cou
ss of research i
marketability an

OJ&QUERY=01

ón de los comp

TÀ DEGLI STUDI
A (Italia).  

tos  sulfurados 
enológicos) de e

lo=A&PREF_X_

isidratazione p
o/ Gestión de p
acterísticas aro

a); UNIVERSITÀ

nológicas de la

llo=A&PREF_X_

e of  the produc
s. 

MERHAVEN E.V

S.A.  (Spain);  B
RI    (United 
OLOGICO  (Spa

oodstuffs:  drie
h  line of produ
hile  these grou
uld be  the envi
is closely linked
nd their sensor

13229af9133:1b

puestos azufrad

I DI NAPOLI "FE

  varietales  en 
este proceso. 

_TABELLE=SFCO

postraccolta pe
precisión del m
máticas y nutr

À DEGLI STUDI 

a uva y su comp

_TABELLE=SFCO

cts/  Sustitución

V. (Germany) 

BIURKO  GORRI 
Kingdom);  ME
in);  WAGENING

d  fruits, wine 
ucts  special ex
ups are working
ronment were
d with a legisla
ry properties. 

bf4:2134625c&

dos varietales e

EDERICO II" (Ita

la  transforma

OF08&c=20&cod

er il migliorame
icroclima de la 
icionales de  la 

DI MILANO (Ita

posición fenólic

OF08&c=20&co

 

12

n de 

SAL 
EYER 
GEN 

and 
pert 
g on 
  the 
ation 

RC

en la 

alia);  

ción 

dice

ento 
uva 
uva 

alia); 

a de 

odic



N°3. Novem

 

Tecniche 
manejo de

Periodo: 2

Coordinad

Países: Ita

Resumen:
estudio de

http://pri
RAM_ARE

 

VALORVIT
Valorizaci

Periodo: 2

Coordinad

Socios: U
TRENTO (

Países: Ita

Resumen:
de fermen
significativ

http://ww

 

BITWINE: 

Periodo: 2

Coordinad

Países: Ch

Resumen: 
Propone d
una  bodeg
Universida

http://ww
 

MÁS VINO

Periodo: 2

Coordinad

Países: Esp

Resumen: 
medioamb
costes ene
Rural y Ma

www.mas
 

VINO ECO

Periodo: 2

Coordinad

Países: Esp

Resumen: 
de  viñedo
responsab
explotacio
rural y Ma

www.wwf
 

mbre  ‐ FUND.UNI

innovative di g
el follaje, la cal

2011 ‐ 2013 

dor del proyecto

alia.  

:  Este  proyecto
e determinante

n.cineca.it/esq
EA=07 

TIS:  Valorizzazi
ón de los subp

2011 ‐ 2013 

dor del proyecto

NIVERSITÀ DEG
Italia); UNIVERS

alia  

: El objetivo de
ntación y desti
vos para las em

ww.progettoage

Vinificación vir

2010‐2012 

dor del proyecto

ile 

Este proyecto 
desarrollar un s
ga  chilena.  La 
ad Santo Tomás

ww.dinper.ucm.

O, MENOS CO2.

2010‐2012 

dor del proyecto

paña 

Este  proyecto
biental a  las bo
ergéticos de la 
arino de España

vino‐co2.es/ 

OLÓGICO Y COR

2010‐2012 

dor del proyecto

paña 

Este proyecto 
o  y  alcornocal 
bilidad empresa
ones participant
arino de España

f.es/vinoycorch

IRIOJA / UCLM /IN

gestione della c
idad de la uva y

o: UNIVERSITÀ 

o  tiene  como  o
es genéticos rel

/ESQ/esq.php?

ione  dei  sottop
roductos de la 

o: UNIVERSITÀ 

GLI  STUDI DI M
SITÀ DEGLI STU

l proyecto es d
lación, para re

mpresas vitiviníc

er.it/portal‐age

rtual: desarroll

o: Universidad C

aborda  la  form
software o sim
iniciativa  es  d
s. Tiene un plaz

cl/ 

. 

o:  Mendinet 

o  pretende  rev
odegas que así 
producción de 
a. 

CHO FSC. UN B

o :  WWF Españ

aborda conseg
permita  obten

arial con el resp
tes, contribuye
a y con fondos F

o 

 

NRA  

chioma, qualità
y el estudio de 

CATTOLICA DE

objetivo  desarr
lacionados.  

?chiave=asfunk

prodotti  della 
industria vitivin

CATTOLICA DE

MILANO  (Italia);
UDI DI SCIENZE G

desarrollar una 
ducir el  impact
colas.   

er/upload/ent3/

ando compete

Católica del Ma

mación de  com
ulador  inmersi
irigida  por  Cla
zo de 26 meses 

valorizar  la  vit
trabajen, mitig
vino, sin detrim

BRINDIS POR LA

a 

guir un modelo 
ner  un  produc
peto al medio a
endo al desarro
FEADER.  

à delle uve e st
determinantes

L SACRO CUOR

rollar  técnicas 

ILQDQ]LDWL||

filiera  vitivinic
nícola para la p

L SACRO CUOR

; UNIVERSITÀ D
GASTRONOMIC

estrategia inte
to ambiental y

/2/UCSC%20De

encias para el m

aule 

mpetencias  labo
ivo, para simul
udio  Fredes,  d
 y contará con 

ticultura  y  su 
gando  los gase
mento de la pro

A TIERRA. 

de desarrollo r
cto  diferenciad
mbiente permi
ollo rural  local. 

tudio di determ
s genéticos rela

RE (Italia) 

innovadoras  d

|UWIEe5CCt2A

ola  per  la  pro
roducción de co

RE (Italia) 

DEGLI  STUDI D
CHE (Italia).  

gral para la rec
 obtener deriv

e%20Faveri.pdf

manejo de bode

orales en  los  t
ar etapas clave
de  la Universid
un aporte de m

aporte  al  med
s que provocan
oducción. Está f

rural en el que 
o;  vino  ecológ
ite mantener la
Cuenta con  la 

minanti genici co
cionados. Bolet

e manejo  del 

A1308304364&

duzione  di  com
ompuestos con

DI  TORINO  (Ital

cuperación de l
ados con un al

f 

egas de vino 

rabajadores y  t
e del proceso d
ad  Católica  de

más de $172 mil

dio  ambiente  a
n el efecto  inve
financiado por e

la buena gestió
gico  con  corcho
a viabilidad eco
financiación de

orrelati/ Técnic
tín  

follaje,  la  calid

&prin=jotpnhvu

mposti  ad  alto
n alto valor aña

ia); UNIVERSIT

los subproduct
lto valor añadid

técnicos de  la 
de producción 
el Maule,  en  co
llones. 

además  de  do
ernadero, a tra
el Ministerio de

ón de explotaci
o  FSC.  El  resu
onómica, ambie
el Ministerio d

cas innovadora

dad  de  la  uva 

onIjdgdwKdAc&

o  valore  aggiun
dido. 

TÀ DEGLI  STUD

os de los proce
do, con benefic

industria del v
del vino dentro
olaboración  co

tar  de  califica
avés del análisi
e Medio ambie

iones, en este c
ultado  de  auna
ental  y social de
e Medio Ambie

 

13

s de 

y  el 

&PA

nto/ 

I DI 

esos 
cios 

vino. 
o de 
on  la 

ción 
s de 
ente, 

caso 
ar  la 
e las 
ente 



A

N°3. Novem

 

 
 
 
 

PPEL À 
COLLAB

OSEO : Ap
compétitiv
Du 31.10.1
Les  minis
compétitiv
financeme
structuran
programm
Commissa
l'opérateu
assurer, 
concernés
Les  dossie
tard  le 
https://ex
des dossie
 
Plus d’info
http://ww
s/aap_r_d
 
PLATAFOR
COMPÉTIT
Intitulé : P
L'appel à p
à  sélectio
ressources
associés  –
compétitiv
recherche
Ces  plate
investissem
animés pa
doter  la F
les plus co
valeur et d
Date d'ouv
(heure de 
Date de cl
(heure de 
Plus d’info

http://ww
e2fr/index

 
FP7 Coope
KBBE.2012
optimised 
reinforce c
Publicatio
Deadline: 
time)  
‐  Collabo
targeted t
‐ Up to 1 p

A 

mbre  ‐ FUND.UNI

PROJETS et
BORATIFS 
ppel à projets d
vité 
10 au 15.01.12 
stres  en  charg
vité  et  OSEO  l
ent  de  projets
nts  des  pôles  d
me  d’investisse
aire  général 
ur  retenu pour 
en  collaborat
s, l'instruction d
ers  de  candida
15  janvier 

xtranet.oseo.fr/
ers se fera à par

ormations : http
ww.oseo.fr/a_la
d_structurants_

RMES MUTUAL
TIVITÉ 
Plates‐formes m
projets Plates‐fo
onner  des  pla
s mutualisées –
–  aux  entrepr
vité  pour  la 
, développeme
s‐formes,  cons
ments publics‐p
ar  les pôles de 
rance de  filière
ompétitives au
de l'emploi. 
verture de la co
Paris) 
ôture de Consu
Paris) 
ormations : 

ww.achatpublic.
x.php 

eration ‐ Call: F
2.1.2‐04:  Viney
 production sys
competitivenes
n Date: 20 July 
  15  Novembe

orative  Project
o SMEs) 
project may be 

IRIOJA / UCLM /IN

t RÉSEAUX 

de R&D structur

ge  de  la  poli
ancent  un  app
s  de  recherche
de  compétitivit
ements  d’aven
à  l’investiss
gérer  les  resso
ion  avec  les 
des projets qui s
ature  doivent  ê
2012,  à  l’a

/fui_web  .  La p
rtir de fin janvie

p://www.oseo.f
_une/agenda/a
_des_poles_de_

LISÉES D’INNOV

mutualisées d'in
ormes mutualis
tes‐formes  de
– équipements
rises  et  labora
réalisation  d

ent et innovatio
struites  dans 
privés, renforce
compétitivité. 
es  industrielles
 niveau mondi

onsultation : 7 j

ultation : 30 jan

com/accueil/ca

FP7‐KBBE‐2012‐
yard  agronom
stems for impr
ss of the winegr
2011 
er  2011  at  17:

t  (large‐scale 

funded 

 

NRA  

rants des pôles

tique  des  pô
pel  à  projets  p
e  et  développ
té,  dans  le  cad
ir  coordonné 
sement.  OSEO
ources disponi
services  de 

seront présenté
être  déposés  a
dresse  électr
première présé
er 2011. 

fr/ ou 
appels_a_propo
_competitivite 

VATION – PÔLE

nnovation PMF
sées d'innovatio
estinées  à  offr
, personnels, s
atoires  des  pô
e  leurs  proje
on. 
une  logique  d
eront les écosys
Elles contribue
et de services
al afin de crée

juillet 2011 ‐ 09

nvier 2012 ‐ 13h

aissedesdepots

‐6 – single stag
ic  managemen
oved grape qua
rowing sector. 

00:00  (Brussel

integrating  p

s de 

les  de 
pour  le 
pement 
dre  du 
par  le 
O  est 
bles et 
l'Etat 

és. 
au  plus 
onique 
élection 

osition

ES DE 

FI 
on vise 
rir  des 
ervices 
ôles  de 
ets  de 

de  co‐
stèmes 
eront à 
s parmi 
er de  la 

9h40 

h00 

s/onlin

ge 
nt  and 
ality to 

ls  local 

project 

‐  The  reque
exceed EUR 6
‐ 35 % of EU c
 

http://ec.eur

peration?call

FEDER ‐ INNT

Proyectos  In
carácter  estr
objetivo  el  d
tecnológicas 
comercial a n
un  avance 
regiones  de
Operativo de
Fondo Tecno
También  se 
Industrial, si 
considera  qu
definición  de
general de ex
Los  proyecto
siempre que 
a  los  partici
actividades y
El ámbito ge
convocatoria

http://www.

 
 

ested  Europea
6 000 000 per p
contribution to

ropa.eu/researc

Identifier=FP7‐

TERCONECTA 

ntegrados  de 
ratégico,  gran 
desarrollo  de  t
de  futuro 

nivel internacio
tecnológico  e
estinatarias  d
e I+D+i por y pa
lógico". 
podrán  apoy

en el transcurs
ue  los  objetivo
e  Investigación
xención de cate
os  podrán  ab
tengan un ele
ipantes  increm
 estimulen la cr
ográfico de los
s que se publiq

cdti.es/index.as

n  Union  cont
proposal 
o SMEs 

ch/participants

‐KBBE‐2012‐6‐s

desarrollo  e
dimensión  y 
tecnologías  no
con  proyecci

onal, suponiend
e  industrial  re
de  las  ayuda
ara el beneficio

yar  proyectos 
so de  la evalua
os  del  proyecto
n  Industrial  seg
egorías. 
bordar  cualqui
evado nivel tecn
mentar  el  valo
reación de emp
s proyectos se d
quen. 

sp?MP=7&MS=

 

ribution  shall 

s/portal/page/c

singlestage 

experimental, 
que  tengan  co
ovedosas  en  á
ón  económica
o al mismo tiem
elevante  para 
as  del Progra
o de las empres

de  Investiga
ación del mism
o  se  adaptan 
gún  el  Reglame

ier  área  temá
nológico, perm
r  añadido  de 
pleo cualificado
determinará en

=577&MN=3 

 

14

not 

coo

con 
omo 
reas 
a  y 
mpo 
las 

ama 
sas ‐ 

ción 
o se 
a  la 
ento 

ática 
mitan 

sus 
o. 
n las 



N°3. Novem

 

 
 
 
 
 
 
  

mbre  ‐ FUND.UNI

C_

C_

R_

P_

__

IRIOJA / UCLM /IN

Coordinateu__________

Coordinateu__________

Responsab__________

Partenaires__________

_________

 

NRA  

ur Institution__________

ur Techniqu__________

le Edition

Plus d

E-mail :
w

__________

éditoriaux__________

__________

nnel__________

ue_________

d’informació

: winetech@
www.winete

_________

__________

INRA – U

Funda

__________

__________

__________

ón sur WINE

@winetech-s
ech-sudoe.e

__________

_________

Universida
nidad Expe

ación de la 

__________

__________

__________

ETech

sudoe.eu
eu  

__________

__________

d de Castill
rimental de

Universidad

__________

__________

INGACAL

__________
FEUGA

__________

__________

la-La Manch
e Pech Roug

d de La Rio

__________

__

L 

__
A 

__

__

ha
ge


